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Ordnung fiir das Studium des Faches Lebensmittelchemie
mit dem Abschluss der Ersten staatlichen Priifung
der Landwirtschaftlichen Fakultét
der Rheinischen Friedrich-Wilhelms-Universitat Bonn
vom 18. Augsut 2009

Aufgrund der 88 2 Abs. 4 und 60 Abs. 1 des Gesetzes uber die Hochschulen des
Landes Nordrhein-Westfalen (Hochschulgesetz - HG) in der Fassung des
Hochschulfreiheitsgesetzes (HFG) vom 31. Oktober 2006 (GV. NRW S. 474),
zuletzt geédndert durch Artikel 2 des Gesetzes zur Reform der Lehrerausbildung
vom 12. Mai 2009 (GV. NRW S. 308), hat die Landwirtschaftliche Fakultat der
Rheinischen Friedrich-Wilhelms-Universitdt Bonn folgende Studienordnung
erlassen:



Inhaltsiibersicht

Allgemeine Bestimmungen;
Voraussetzungen und Grundlagen

81 Ziel und Art des Studiums, Zweck der Prifungen
82 Zugangs- und Studienvoraussetzungen

§ 3  Gliederung des Studiums

84 Zugang zu einzelnen Lehrveranstaltungen

85 Zustandigkeiten und Prufungsausschiisse

86 Leistungsnachweise und Staatliche Zwischenprifung
8 7 Hauptstudium

88  Zulassung zur Ersten Staatspriifung

89 Leistungsnachweise und Erste Staatsprifung

§ 10 Gesamtnoten und Zeugnis

811 Diploma Supplement

8 12 Studienberatung

§ 13 Ubergangsbestimmungen, Inkrafttreten und Veréffentlichung

Anlage 1
Gesamtubersicht und Verlaufsplan fir das Studium Lebensmittelchemie,
1. Abschnitt

Anlage 2
Verlaufsplan fir das Studium Lebensmittelchemie, 2. Abschnitt



Allgemeine Bestimmungen;
Voraussetzungen und Grundlagen

Diese Studienordnung regelt gemaR § 60 HG das Studium der Lebensmittelchemie
an der Rheinischen Friedrich-Wilhelms-Universitdt Bonn, wobei das Gesetz uber
die Berufsbezeichnung “Lebensmittelchemiker vom 7. Marz 1978 (GV. NRW
S. 88), zuletzt geéndert durch Artikel 79 des Zweiten Befristungsgesetzes vom
5. April 2005 (GV. NRW S. 275) und schlieBlich die Verordnung Uber die
Ausbildung und Prufung zur Staatlich gepriften Lebensmittelchemikerin und zum
Staatlich gepriften Lebensmittelchemiker (im folgenden Text mit APVOLChem
NRW abgekiirzt) in der Fassung vom 7. Juli 2009 (GV. NRW 24. Juli 2009),
zugrunde gelegt werden.

Entsprechend hat die Landwirtschaftliche Fakultat in Kooperation mit der
Mathematisch-Naturwissenschaftlichen Fakultdt aufgrund der 88 2 Abs. 4 des
Gesetzes (ber die Hochschulen des Landes Nordrhein-Westfalen -
Hochschulgesetz (HG) - in der Fassung des Hochschulfreiheitsgesetzes (HFG) vom
31. Oktober 2006 (GV. NRW S. 474), zuletzt gedndert durch Artikel 2 des
Lehrerausbildungsgesetzes vom 12. Mai 2009 (GV. NRW S. 308), diese
Studienordnung Lebensmittelchemie erlassen.

81 Ziel und Art des Studiums, Zweck der Priifungen

(1) Der Staatsexamens-Studiengang Lebensmittelchemie wird wvon der
Mathematisch-Naturwissenschaftlichen Fakultat und von der Landwirtschaftlichen
Fakultat der Rheinischen Friedrich-Wilhelms-Universitdt Bonn gemeinsam
angeboten; dieser Studiengang ist interdisziplindr ausgerichtet und besitzt ein
forschungsorientiertes Profil.

(2) Mit der Ersten Staatsprifung wird der Abschluss einer vertieften und
forschungsbezogenen,  wissenschaftlichen ~ Ausbildung im  Studiengang
Lebensmittelchemie erreicht. Die Absolventen haben gelernt, komplexe
Problemstellungen aufzugreifen und sie mit wissenschaftlichen Methoden auch
Uber die aktuellen Grenzen des Wissensstandes hinaus zu l6sen. Die
interdisziplindre Ausrichtung des Studienganges beféahigt dazu, fachubergreifende
Zusammenhange zu Uberblicken und wissenschaftliche Methoden und Erkenntnisse
selbstandig anzuwenden.



(3) Unter Berucksichtigung der Anforderungen und Veranderungen in der

Berufswelt und der fachibergreifenden Bezlige soll das Studium die erforderlichen

fachlichen Kenntnisse, Féhigkeiten und Methoden vermitteln und erweitern, die zu

wissenschaftlicher  Arbeit, zur Anwendung und kritischen Einordnung
wissenschaftlicher Erkenntnisse und zu verantwortlichem Handeln befahigen. Die

Studienziele konzentrieren sich vor allem auf

- ein an den aktuellen Forschungsfragen orientiertes Fachwissen auf der Basis
vertieften Grundlagenwissens,

- methodische und analytische Kompetenzen, die zu einer selbstandigen
Erweiterung der  wissenschaftlichen  Erkenntnisse  befdhigen, wobei
Forschungsmethoden und —strategien eine zentrale Bedeutung haben,

- berufsrelevante Schlisselqualifikationen.

(4) Der Studiengang setzt die Basis, durch Weiter- und Neuentwicklung
chemischer, biochemischer, molekularbiologischer und mikrobiologischer
Analysenmethoden und Verfahren zur Bewertung technofunktioneller sowie
physiologischer  Eigenschaften, Produkte und Herstellungsprozesse auf
naturwissenschaftlicher Basis zu verstehen, zu optimieren und auf rechtlicher
Grundlage zu beurteilen.

Der Studiengang vermittelt wissenschaftliche Kenntnisse zur

- Bestimmung der molekularen Zusammensetzung, der Authentizitat, der
Reinheit und der Qualitat von Lebens- und Futtermitteln,

- Analytik im Rahmen der Lebensmitteliberwachung und der
Lebensmittelwirtschaft zur Abwehr wirtschaftlicher Schédigungen und
gesundheitlicher Gefahren fiir den Verbraucher,

- Erkennung und Bewertung von Umweltfaktoren auf Lebens- und
Futtermittel,  Trinkwasser, =~ Kosmetika, = Bedarfsgegenstande  und
Tabakerzeugnisse,

- Beurteilung von chemischen, biochemischen und physikalischen
Verénderungen, die Lebens- und Futtermittel und ihre Inhaltsstoffe bei der
Gewinnung, Verarbeitung, Zubereitung und Lagerung erfahren,

- Untersuchung und Entwicklung von Zusatzstoffen sowie deren
toxikologischer und technofunktioneller Bewertung,

- Bewertung und zum Nachweis gesundheitlich bedenklicher Stoffe,

- molekularen und funktionellen Charakterisierung bioaktiver Verbindungen
in Lebensmitteln und kosmetischen Erzeugnissen,

- Detektion gentechnisch verdnderter Lebens- und Futtermittel sowie deren
Rohstoffe.



Darlber hinaus werden die notwendigen Grundlagen zur rechtlichen Beurteilung
von Lebensmitteln, Futtermitteln, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden
sowie die Malgaben zur Qualitatssicherung in Laboratorien und Betrieben
vermittelt.

(5) Die Unterrichtssprache ist Deutsch; flr einige Lehrveranstaltungen des
Wahlpflichtbereichs ist Englisch vorgesehen.

82 Zugangs- und Studienvoraussetzungen

(1) Die Qualifikation fur das Studium an der Universitdt Bonn wird gemaR § 49
HG durch ein Zeugnis der Hochschulreife (allgemeine oder fachgebundene
Hochschulreife) nachgewiesen, das in der Regel durch den erfolgreichen Abschluss
einer auf das Studium vorbereitenden Schulbildung oder einer als gleichwertig
anerkannten Vorbildung erworben wird. Daneben besteht die Zugangsmaoglichkeit
fiir in der beruflichen Bildung Qualifizierte geméald § 49 Abs. 6 HG sowie ggf. der
Zugang in héhere Semester nach § 49 Abs. 11 HG.

(2) Kapazitatsbezogene Zulassungsbeschrankungen (Numerus clausus) bleiben
unberdhrt.

§ 3  Gliederung des Studiums

(1) Die Regelstudienzeit betragt gemal APVOLChem NRW einschlieRlich der
Ersten Staatspriifung 9 Semester (viereinhalb Studienjahre). Das Studium beginnt
im Wintersemester (WS) und gliedert sich in ein 4-semestriges Grundstudium und
in ein danach folgendes 5-semestriges Hauptstudium einschlielflich der
“Wissenschaftlichen Abschlussarbeit®.

(2) Die Themenbereiche und Leistungsnachweise fir das Grund- und das
Hauptstudium sind in der APVOLChem NRW und deren Anlagen 1, 2 und 3
spezifiziert.

(3) Das Grundstudium wird mit der Staatlichen Zwischenpriifung und das
Hauptstudium mit der Ersten Staatspriifung abgeschlossen.



(4) In welcher Folge und in welcher Form wahrend des Studiums und noch vor der
Ersten Staatspriifung die dafiir notwendigen Leistungen belegt und Prifungen
erfolgreich abgeschlossen werden mussen, wird unter Bertcksichtigung der
Vorgaben der APVOLChem NRW in den Anlagen 1 und 2 dieser Studienordnung
bestimmt.

(5) Die Studieninhalte sind so ausgewahlt und begrenzt, dass die Erste
Staatsprifung in der Regelstudienzeit abgeschlossen werden kann. Dabei ist
gewadhrleistet, dass die Studierenden sich im Rahmen dieser Studienordnung im 2.
Studienabschnitt nach eigener Wahl Schwerpunkte setzen kénnen.

Die vorgesehene Auswahl von Wahlpflichtfachern aus zwei Fakultdten ermoglicht
eine exemplarisch vertiefte und breit angelegte Ausbildung, wobei der
Prufungsausschuss (8 5) durch rechtzeitige Bekanntmachung vor Semesterbeginn
durch Aushang oder elektronisch den Katalog der Wahlpflichtfacher erweitern
kann.

84 Zugang zu einzelnen Lehrveranstaltungen

(1) Ist bei einer Lehrveranstaltung im Einzelfall wegen deren Art oder Zweck oder
aus sonstigen Grunden von Forschung oder Lehre eine Begrenzung der
Teilnehmerzahl erforderlich und (Gbersteigt die Zahl der Bewerber die
Aufnahmefahigkeit, so regelt auf Antrag des Lehrenden der Dekan der Fakultét,
dem der Lehrende angehort, den Zugang unter Beriicksichtigung von § 59 HG.

85 Zustandigkeiten und Prifungsausschiisse

(1) Fiir die Organisation des Staatsexamensstudienganges “Lebensmittelchemie* ist
fur die Zwischenpriifung und fir die Erste Staatspriifung gemaR den 88§ 4 bis 9 der
APVOLChem NRW jeweils ein Prifungsausschuss zustdndig. Bei der
Zwischenprufung bedient sich der Prifungsausschuss der Verwaltungshilfe durch
die flr den Bachelorstudiengang Chemie zustandigen Prufungsbehérde.

(2) Das Ministerium fir Umwelt und Naturschutz, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz NRW (bt die Aufsicht Uber die Priifungsausschiisse aus.



86 Leistungsnachweise und Staatliche Zwischenpriifung

(1) Die Zwischenprifung wird geméall 8 1 Absatz 2 APVOLChem in der Regel vor
dem Ende des vierten Semesters abgelegt.

(2) Geméall § 18 Abs. 5 APVOLChem werden die Prifungen in den Fachern der
Anlage 2 in Form mehrerer studienbegleitender Modulprifungen je Fach
abgehalten:

1. Die Zwischenprifung im Fach Analytische und Anorganische Chemie
erfolgt in Form der Modulprtfungen zu

LCh 1.1 “Allgemeine und anorganische Chemie*

LCh 1.2 “Anorganische und analytische Chemie I*

LCh 2.1 “Anorganische und Analytische Chemie I1*

LCh 3.1 “Anorganische und analytische Chemie III*,

2. Die Zwischenprifung im Fach Organische Chemie erfolgt in Form der
Modulprifungen zu
LCh 3.2 “Grundlagen der Organischen Chemie*
LCh 4.1 “Praxis der Organischen Chemie*
LCh 4.2 “Methoden der Strukturaufklarung und Stofftrennung®,

3. Die Zwischenprifung im Fach Physikalische Chemie erfolgt in Form der
Modulpriifungen zu
LCh 1.3 “Physikalische Chemie I*
LCh 2.3 “Physikalische Chemie II — Thermodynamik*
LCh 3.3 “Physikalische Chemie III — Kinetik u. Elektrochemie®
LCh 3.4 ,,Physikalisch Chemisches Grundpraktikum*
LCh 4.3 “Physikalische Chemie IV — Spektroskopie®,

4, Die Zwischenprufung im Fach Physik erfolgt in Form der Modulprifungen
zu
LCh 1.4 “Physik I
LCh 2.4 “Physik II%,

5. Die Zwischenpriifung im Fach Biologie erfolgt in Form der Modulpriifungen
zZu
LCh 3.6 ,,Biologie I*
LCh 4.4 ,Biologie II*.



(3) Durch das erfolgreiche Absolvieren der Modulprifungen nach Abs. 2 gelten
folgende gemaR Anlage 1 Nr. 1 APVOLChem erforderlichen Leistungsnachweise
als erbracht:

Anorganisch-chemisches Praktikum entspricht LCh 1.2, LCh 2.1 und LCh 3.1
Analytisch-chemisches Praktikum entspricht LCh 1.2, LCh 2.1 und LCh 3.1
Organisch-chemisches Praktikum entspricht LCh 4.1 und LCh 4.2

Physikalisches Praktikum entspricht LCh 2.4

Physikalisch-chemisches Praktikum entspricht LCh 3.4

Biologisches Praktikum entspricht LCh 3.6 und LCh 4.4

Ubungen in physikalischer Chemie entspricht LCh 1.3, LCh 2.3, LCh 3.3 und LCh
4.3

(4) Die gemal Anlage 1 Nr. 1 APVOLChem erforderlichen Leistungsnachweise
“Ubungen in mathematischen Methoden* sowie ,,Rechtskunde fiir Chemiker und
Naturwissenschaftler” werden durch das erfolgreiche Absolvieren der Module LCh
2.2 , Mathematik fiir Chemiker II* bzw. LCh 3.5 ,,Rechtskunde und Toxikologie*
erbracht.

(5) Fur die Zulassung zu den einzelnen Modulpriifungen nach Abs. 2 Nr. 1 bis 5
sowie Abs. 4 gelten unter Berlcksichtigung des § 18 Abs. 5 APVOLChem
abweichend von § 8 APVOLChem die Bestimmungen der Prifungsordnung fir
den Bachelorstudiengang Chemie der Universitdt Bonn in der jeweils gltigen
Fassung entsprechend.

(6) Fir die Durchfuhrung und Bewertung der einzelnen Modulprifungen nach
Abs. 2 Nr. 1-5 sowie Abs. 4 gelten die Bestimmungen der Prufungsordnung fuir den
Bachelorstudiengang Chemie der Universitdt Bonn in der jeweils giiltigen Fassung
entsprechend.

(7) Fir jedes Fach der Zwischenprifung setzt der Prifungsausschuss nach
Maligabe von § 11 APVOLChem eine Fachnote im Sinne von § 13 Abs. 1
APVOLChem fest. Diese ergibt sich fur die Prifungen nach Abs. 2 Nr. 1 bis 5 aus
dem arithmetischen Mittel der zugehdrigen, nach Leistungspunkten gewichteten
Modulnoten.

(8) Sind alle Prifungen nach Abs. 2 erbracht und liegen dariiber hinaus die
Nachweise Uber das erfolgreiche Absolvieren der Module LCh 2.2 “Mathematik fiir
Chemiker II* und Rechtskunde fiir Chemiker, hier: anteilig in LCh 3.5
“Rechtskunde und Toxikologie* gem. Abs. 4 vor, ermittelt der Priifungsausschuss
die Gesamtnote der Zwischenprifung geméal § 13 Abs.1 APVOLChem.
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(9) Fur die Wiederholung nicht bestandener Prifungen nach Abs. 2 Nr. 1 bis 5
gelten unter Berlcksichtigung des § 18 Abs. 5 APVOLChem abweichend von § 16
APVOLChem die  Bestimmungen der  Prifungsordnung  fir  den
Bachelorstudiengang Chemie der Universitat Bonn in der jeweils giiltigen Fassung
entsprechend.

(10) Fir das Bestehen der Zwischenpriifung ist die Fristsetzung geméall § 18
Absatz 4 APVOLChem NRW bis zum Ende des sechsten Semesters zu beachten.

§ 7  Hauptstudium

Das Hauptstudium dient der fachlichen Ausbildung im Fach Lebensmittelchemie
und in den angrenzenden Gebieten und bietet mit den Optionen fir
Wahlpflichtveranstaltungen im 5., 7. und 8. Semester erweiterte Schwerpunkte u. a.
in Umweltanalytik, Lebensmitteltechnologie, Erndhrungswissenschaft,
Biotechnologie und in den nahe liegenden Fachgebieten der Agrarwissenschaften.
Eine fachspezifisch vertiefte und zugleich variable Ausbildung wird in ihrem
Umfang und ihren Detail-Inhalten im Hauptstudium mit seinen Pflicht- und
Wabhlpflichtveranstaltungen im Modulplan spezifiziert.

88 Zulassung zur Ersten Staatspriifung

Die Meldung und Zulassung zur Ersten staatlichen Prifung organisiert der
Prufungsausschuss unter Berlcksichtigung des § 8 APVOLChem NRW.
MaRgebend bei den Meldungen zur Prifung ist das Eingangsdatum beim
Prifungsausschuss. Die Maoglichkeit der Einfihrung einer Anmeldung auf
elektronischem Wege bleibt vorbehalten.

89 Leistungsnachweise und Erste Staatspriifung
(1) Die Erste Staatsprifung besteht gemaRt 8 19 APVOLChem NRW in Verbindung

mit den Wiederholungsregelungen in 8 16 aus flnf mindlichen Prifungen, die
auch studienbegleitend mit der Option des Freiversuchs abgelegt werden konnen, in
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“Chemie und Analytik der Lebensmittel, der Tabakerzeugnisse, der
Kosmetischen Mittel, der Bedarfsgegenstdande, des Wassers, der
Tabakerzeugnisse und der Futtermittel®,

“Technologie der Lebensmittel, der kosmetischen Mittel, der
Bedarfsgegenstande, des Wassers, der Tabakerzeugnisse und der
Futtermittel®,

“Angewandte Biochemie und Erndhrungslehre®,

“Mikrobiologie und Lebensmittelhygiene®,

“Toxikologie und Umweltanalytik*

sowie aus der “Wissenschaftlichen Abschlussarbeit™ gemall § 10 APVOLChem
NRW.

(2) Die fur die Erste Staatspriifung notwendigen und vorab nachzuweisenden
Leistungsnachweise entsprechen den folgenden erfolgreich abgeschlossenen
Lehrveranstaltungen (siehe Anlage 1 und 2 dieser Ordnung):

fur Abs. 1 Nr.1 LCh5.2;5.3;6.1; 6.3;6.4; 7.1; 7.2; 8.1; 8.2,

(“Grundlagen der Lebensmittelchemie I + II; “Lebensmittel-Analytik I + 11°;

“Lebensmittel-Analytik II1*; “Schwerpunkte der Lebensmittelchemie I+11* und
“Lebensmittel-Analytik IV*);

fir Abs. 1 Nr.2 LCh6.2;7.4

(“Allgemeine Lebensmitteltechnologie®; “Kosmetische Mittel, Reinigungs- und
Waschmittel, Bedarfsgegenstinde; Lebensmittelzusatzstoffe® fir Abs. 1
Nr. 3 LCh 5.1 sowie eine Wahlpflichtlehrveranstaltung von LCh 5.5.5 oder
7.7.5 “Grundlagen der Biochemie®; “Allgemeine Erndhrungslehre, oder
“Erndhrungsphysiologie®);

fur Abs. 1 Nr. 4 LCh5.4

“Lebensmittel-Mikrobiologie und -Hygiene®;

fur Abs. 1 Nr.5 LCh7.3; 8.3

“Umweltanalytik / Toxikologie I1*

und: LCh 7.6 und 8.5

“Nutzpflanzen, Chemie und Mikroskopie, I und I1*
LCh 7.5und 8.4
“Lebensmittelrecht I und Lebensmittelrecht 11

sowie zwei weitere Wahlpflichtveranstaltungen.
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§ 10 Gesamtnoten und Zeugnis

(1) Uber die Ergebnisse der bestandenen Zwischenpriifung und der Ersten
Staatsprifung wird dem Prifling innerhalb von zwei Monaten ein Zeugnis
ausgestellt. Die Gesamtnoten werden nach § 13 APVOLChem NRW ermittelt und
gemal den Vorgaben in 8§ 17 APVOLChem NRW ausgestellt.

811 Diploma Supplement

Das Zeugnis Uber die Erste Staatsprifung wird gegebenenfalls durch ein Diploma
Supplement erganzt. Es nennt in einer standardisierten (sofern gewilnscht:
englischsprachigen) Form zundchst

- samtliche Module, aus denen Leistungspunkte erworben worden sind,

- das Semester des Erwerbs der Leistungspunkte,

- die dabei erzielten Noten der einzelnen Prifungsleistungen inklusive die
mdglichen ECTS-Noten (nach den dann allgemeinen oder auch internationalen
Regeln)

- die Durchschnittsnoten der einzelnen Module

und enthéalt ergédnzende Informationen ber Studieninhalte, Studienverlauf, die mit

dem Abschluss erworbenen akademischen und beruflichen Qualifikationen und

uber die verleihende Hochschule.

8 12 Studienberatung

(1) Die allgemeine Studienberatung erfolgt durch die Zentrale Studienberatung der
Universitat Bonn. Sie beinhaltet die Aspekte der Studieneignung und insbesondere
die Unterrichtung ber Studienmoglichkeiten, Studieninhalte, Studienaufbau und
Studienanforderungen.

(2) Die studienbegleitende Fachberatung ist Aufgabe aller Lehrenden im Fach
Lebensmittelchemie, die diese Aufgabe auch delegieren konnen; die Beratung
erfolgt in den dafur angegebenen Sprechstunden, insbesondere durch einen
Professor, der mit der Fachstudienberatung beauftragt ist. Auf entsprechende
Optionen, die von den Fachschaften angeboten werden, wird hingewiesen.
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§ 13 Ubergangsbestimmungen, Inkrafttreten und Veréffentlichung

(1) Diese Studienordnung gilt fir Studierende, die nach Inkrafttreten dieser
Studienordnung ihr Studium im Studiengang Lebensmittelchemie an der
Universitat Bonn aufnehmen.

(2) Studierende, die bereits vor Inkrafttreten dieser Studienordnung im Studiengang
Lebensmittelchemie an der Universitat eingeschrieben waren, kdnnen auf Antrag,
der nicht widerrufen werden kann, nach dieser Studienordnung weiterstudieren.

(3) Studierende, die mit Ablauf des 30. September 2013 im Studiengang
Lebensmittelchemie an der Universitdt Bonn nach einer alten Studienordnung
eingeschrieben sind und ihr Studium noch nicht abgeschlossen haben, werden unter
Anrechnung ihrer Studien- und Prifungsleistungen in diese Studienordnung
uberfuhrt. Die Studienordnung vom 21. Mai 1990 tritt am 1. Oktober 2013 auller
Kraft.

Diese Studienordnung tritt am Tag nach ihrer Veroffentlichung in den Amtlichen
Bekanntmachungen der Rheinischen Friedrich-Wilhelms-Universitdt Bonn -
Verkindungsblatt - in Kraft.

K. Schellander
Der Dekan
der Landwirtschaftlichen Fakultat
Universitatsprofessor Dr. Karl Schellander

Ausgefertigt aufgrund des Beschlusses des Fakultatsrates der Landwirtschaftlichen
Fakultat vom 15. Juli 2009 und des Beitrittsheschlusses des Fakultatsrates der
Mathematisch-Naturwissenschaftlichen Fakultiat vom 8. Juli 2009.

Bonn, den 18. August 2009

J. Fohrmann
Der Rektor
der Rheinischen Friedrich-Wilhelms-Universitat Bonn
Universitatsprofessor Dr. Jirgen Fohrmann
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Anlage 1

Gesamtiibersicht (Schema) der Ausbildung in [.ebensmittelchemie
mit dem Grund- und dem Hauptstudium sowie den Priifungen zur Erlangung der
Berufsbezeichnung [.ebensmittelchemiker

2. Staatspriifung —> Staatli.ch gepriii:te(r).
Lebensmittelchemiker(in)
Berufspraktische
Ausbildung
(12 Monate)

1

0 1. Staatspriifung Wiss. Abschlussarbeit
i |
E 8. Semester
=
=
e
2 7. Semester
o
=]
©
I 6. Semester
5. Semester
Staatliche Zwischenpriifung
schriftlich oder miindlich ggf. studienbegleitend
4. Semester _— o
= anteilig
3 tbernommen aus
5 3. Semester » BSc Chemie,
2 erganzt mit
- Biologie/Botanik
c 2. Semester
=
O
1. Semester
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Verlaufsplan fir das Studium Lebensmittelchemie, 1. Abschnitt

Studiengang Lebensmittelchemie, Staatsexamen , " "
universitatbonn
Lehrveranstaltung SWS LP
~ Nr. v|s|U P
® |ILCh 1.1 | Allgemeine und Anorganische Chemie 5 2 9
3 [LCh 1.2 |Anorganische und Analytische Chemie | 1 8 6
© [LCh 1.3 |Physikalische Chemie | 2 2 5
LCh 1.4 |Physik | 4 1 5
LCh 1.5 | Mathematik fir Chemiker | 2 2 5
Y (SWS:29) 14 | 2 5 8 30
~ [LCh 2.1 | Anorganische u. Analytische Chemie II 3 2 10 | 12
@ |LCh 2.2 | Mathematik fir Chemiker Il 2 2 5
3 [LCh 2.3 | Physikalische Chemie Il — Thermodynamik 2 2 5
& [LCh2.4 |Physikll 4 1|38
Y (SWS:31) 11 2 5 | 13 | 30
w [LCh 3.1 |Anorgan. u. Analytische Chemie Il1l: Quant. Analyse 1 1 6 6
® |[LCh 3.2 |Grundlagen der Organischen Chemie 4 1 6
3 |[LCh 3.3 |Physikalische Chemie 11 — Kinetik u. Elektrochemie 2 2 5
é* LCh 3.4 | Physikalisch Chemisches Grundpraktikum 1 8 8
LCh 3.5 | Rechtskunde und Toxikologie 3 3
LCh 3.6 |Biologiel 3 3 4
Y (SWS:35) 13 2 3 |17 | 32
» [LCh 4.1 | Praxis der Organischen Chemie 2 1 14 | 14
g LCh 4.2 |Methoden der Strukturaufkldrung und Stofftrennung 2 2 1 6
@ |LCh4.3 |Physikalische Chemie IV - Spektroskopie 2 2 5
% |LCh4.4 |Biologie Il 1 2 2
Y (SWS:29) 7 1 4 | 17 | 27

V (Vorlesung), S (Seminar), U (Ubungen) und P (Praktikum) nach SWS; LP (LeistungsPunkte, bzw. ETCS)
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Anlage 2

Verlaufsplan flr das Studium Lebensmittelchemie, 2. Abschnitt

Studiengang Lebensmittelchemie, Staatsexamen

universitétbonnl

Sem

Lehrveranstaltung SWS LP

Nr. V| Ss|U]|P
o |LCh5.1 | Grundlagen der Biochemie 3 4
® |LCh5.2 | Grundlagen der Lebensmittelchemie | — Inhaltsstoffgruppen 2 3
3 |LCh5.3 | Lebensmittel Analytik | — Basisanalytik 2 16 | 12
% LCh 5.4 | Lebensmittel-Mikrobiologie und -Hygiene 2 3 6
LCh 5.5 | 1. Wahlpflichtfach (5.5.x oder 7.7.5) 6 6
¥ SWS:33-35 \ | 19 | 31
o |LCh6.1 | Grundlagen der Lebensmittelchemie Il 2 3
o |LCh6.2 | Allgemeine Lebensmitteltechnologie 3 2 6
3 |LCh 6.3 | Lebensmittel Analytik Ila - spezielle Methoden 2 12 | 12
é LCh 6.4 Lebensm!ttel Analytik Ilb - Gesamtbeurteilung eines 1 8 8

Lebensmittels
¥ SWS: 30 5 3 2 | 20 | 29
~lch71 Schwerpunkte der Lebensmittelchemie I - 9 1 4
% spezielle Lebensmittel
3 |LCh 7.2 |Analytik 111 - spezielle Analysenmethoden 1 6 6
o= |[LCh 7.3 | Umweltanalytik/Toxikologie | 2 2
LCh7.4 Kosmetls_che u. Reinigungs-Mittel, Bedarfsgegenstande, 3 5 6
Lebensmittelzusatzstoffe

LCh 7.5 | Lebensmittelrecht | 1 2 3
LCh 7.6 | Nutzpflanzen, Chemie u. Mikroskopie | 1 3 3
LCh 7.7 | 2. Wahlpflichtfach 6 6
> SWS: 30 | ] 9 ]30
LCh 8.1 |Schwerpunkte der Lebensmittelchemie Il — Qualitatseinflisse 2 1 4
o |LCh 8.2 | Analytik IV — Kopplungsmethoden / Futtermittelanalytik 1 9 | 10
o |[LCh 8.3 | Umweltanalytik/Toxikologie I1 3 4
S [LCh 8.4 |Lebensmittelrecht 11 1 2 3
% LCh 8.5 | Nutzpflanzen, Chemie u. Mikroskopie Il 1 3 3
~ |LCh 8.6 |3. Wahlpflichtfach (8.6.x oder 5.5.5) 6 6
¥ SWS: 30 \ |12 ] 30
9. [LCh9 |Wissenschaftliche Abschlussarbeit 30
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V (Vorlesung), S (Seminar), U (Ubungen) und P (Praktikum) nach SWS; LP (Leistungspunkte, bzw. ETCS)

Wabhlpflichtfacher: LCh 5.5.1 Qualitét tierischer Produkte; LCh 5.5.2 Pflanzenziichtung;

LCh 5.5.3 Futtermittelkunde und Rationsgestaltung; LCh 5.5.4 Boden- und Gewésserschutz;

LCh 5.5.5 Allgemeine Erndhrungslehre; LCh 5.5.8 Angewandte Mikrodkonomie

LCh 7.7.1 Molecular methods in animal and in plant sciences; LCh 7.7.2 Bio- und Gentechnologie in der Land- und
Erndhrungswirtschaft; LCh 7.7.3 Futterkonservierung — Verfahren und Prozessmanagement; LCh 7.7.4 Produkt- und
Prozessqualitat; LCh 7.7.5 Erndhrungsphysiologie; LCh 7.7.6 Qualitdtsmanagement in der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft; LCh 7.7.7 Sensorische Analyse von Lebensmitteln; LCh 7.7.8 Thermische Verfahrenstechnik;
LCh 8.6.1 Schadstoffe in Béden und ihre Risikoabschatzung; LCh 8.6.2 Spezieller Stoffwechsel,
Regulationsmechanismen und Nutreogenomik; LCh 8.6.3 Mechanische Verfahrenstechnik




